N

ANTIPASTI
v

Carpaccio crudo di pesce con frutta, olio al limone e crema di rafano
SG/SL/A

Gambero rosso di Mazara del Vallo
SG/SL/A

Selezione di salumi con la nostra giardiniera di verdure
SG/SL/P

Caponata di melanzane viola alla siciliana con uvetta e pinoli
SG/SL/V/VNG

Tortino di zucca e funghi porcini con crema di formaggio fresco e mostarda
v

Baccala mantecato con patata schiacciata, fagiolini, olive taggiasche e capperi
SG/SL

Mondeghili al burro con salsa verde
(3 pezzi)

Maialino tonnato con la nostra giardiniera e la sua salsa
SG/SL

Polenta con lardo alle erbe e castagne al miele

€25

€10

CAD

€18

€10

€18

€22

€15

€20

€18

v
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PRIMI PIATTI
v

Risotto alla zucca mantovana, fonduta di taleggio, timo e noci
V/SG

Risotto allo zafferano ed ossobuco di vitello in gremolada
(almeno due porzioni)
SG/AG

Tagliolini con ragu bianco di vitello, salvia croccante e cialda di parmigiano

Gnocchetti con lenticchie, mazzancolle Sicilia e pane alle erbe
SL

Ravioli di baccala su tiepido di pomodoro, terra d’olive nere e salicornia
\'

v

€22

€ 32

€18

€20

€22




A
SECONDI PIATTI

w
Guanciolo di brasato di manzo con polenta taragna (Salumificio Gamba) € 28
SL
Costoletta di vitello alla milanese, patate al forno, rucola e pomodorini € 32
Rognone di vitello alla senape antica su crema di topinambur € 26
SL/SG
Scottadito di agnello con cavolo nero saltato e susina gialla €28
Tonno con belga marinata e cipolla rossa agrodolce €28
SL/SG/AG
Trancio di salmone affumicato con erbette e crema di fagioli borlotti € 26
SG/V
Spigola al sale con patata al cartoccio e burro alle erbe € 30
(almeno due porzioni)
SG

v




ALTRO

Coperto
Acqua 75cl
Bibite
Contorni
Caffe

SG
SL
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Senza glutine
Senza lattosio
Vegetariano
Vegano

Aglio
Piccante
Abbattuto
Congelato



