N

ANTIPASTI
v

Carpaccio crudo di pesce con frutta, olio al limone e crema di rafano
COh

Gambero rosso di Mazara del Vallo
@

Selezione di salumi con la nostra giardiniera di verdure
(12)

Caponata di melanzane viola alla siciliana con uvetta e pinoli
(8,9,12)

Tortino di broccoli e carote con fonduta di robiola tre latti e mostarda
(3,7,10,14)

Moscardini alla Luciana servito su macco di fave
(14)*

Mondeghili al burro con salsa verde
(3 pezzi)
(1,3,7,9,12)*

Carpaccio di magatello di manzo, insalata riccia, il suo dressing
e scaglie di tartufo nero pregiato
(10, 12)

Polenta con lardo alle erbe e castagne al miele
(8)

v

€25

€10

CAD

€18

€16

€18

€22

€15

€24

€18




N

PRIMI PIATTI
v

Risotto agli asparagi verdi, parmigiano reggiano e guanciale di suino nero
(minimo due porzioni)
(7,9,12)

Risotto allo zafferano ed ossobuco di vitello in gremolada
(minimo due porzioni)
(7,9,12)

Maccheroni al torchio caserecci con ragu bianco di vitello, salvia croccante
e cialda di parmigiano
(1,3,9,12)

Gnocchi di barbabietola fatti in casa, gorgonzola D.O.P, noci tostate e timo
(1,3,7,8,9)

Spaghetti alla chitarra “alla mollica” con battuta di tonno fresco
(1,3,4)

Biisecca del Monlué con fagioli, grana e mentuccia
(7,9)

€22

v

€22

€ 32

€20

€22

€22




N

SECONDI PIATTI
v

Guanciolo di brasato di manzo con polenta taragna (Salumificio Gamba)
(9,12)*

Costoletta di vitello alla milanese, patate al forno, rucola e pomodorini
13,7

Filetto di manzo lardellato, pure di patate ratte, cime di rapa ripassate e fondo bruno
(9,12)

Porchetta di coniglio disossato con erbette arcobaleno ripassate
(7,8,9)*

Tonno scottato, carciofi alla griglia e il loro intingolo
4)

Polpo arrostito alla piastra, crema di patate dolci, chips croccanti e gel d’arancia
(9,12,14)

Spigola al sale con patata al cartoccio e burro alle erbe
(almeno due porzioni)
4,7)

v

€28

€ 32

€ 34

€ 26

€28

€ 30

€ 30




N

DOLCI
W

Torta di pastafrolla con frutta di stagione e crema € 10
(1,3,5,7,8)
Torta morbida al cioccolato fondente €10
SG (3,7)
Cannoli siciliani con ricotta di pecora € 10
(1,7,8)
Panna cotta con composta ai frutti di bosco € 10
SG (7)
Tiramisu con scaglie di cioccolato fondente € 10
(1,3,7)

€7
Gelati e sorbetti
SG/SL/VG (7)

v



ALTRO

Coperto €4

Acqua 75cl € 3

Bibite €5

Contorni €8

Caffe €3

1 Cereali contenenti glutine

2 Crostacei e prodotti a base di crostacel
3 Uova e prodotti a base di uova

4 Pesce e prodotti a base di pesce

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi

6 Soia e prodotti a base di soia

7 Latte e prodotti a base di latte

8 Frutta a guscio

9 Sedano e prodotti a base di sedano

10 Senape e prodotti a base di senape

11  Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12  Anidride solforosa e solfiti

13 Lupini e prodotti a base di lupini

14  Molluschi e prodotti a base di molluschi

*| piatti contrassegnati con |'asterisco
potrebbero essere preparati con materie
prime surgelate o congelate all’origine per
garantirne la qualita e la sicurezza



